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                               JIK-peruspalveluliikelaitoskuntayhtymä/ 
                               Ympäristöterveydenhuolto

HAKEMUS

Elintarvikelain (23/2006) 14 §:n mukainen toimijan elintarvikehuoneiston 
ja/tai 21 §:n mukainen omavalvontasuunnitelman hyväksymishakemus:

ELINTARVIKKEIDEN ULKOMYYNTI

Dnro (viranomainen täyttää)

Hakija täyttää

Hyväksymishakemus koskee

 ulkomyyntiin tarkoitetun tilan, laitteen ja toiminnan 
hyväksyminen elintarvikehuoneistoksi

 omavalvontasuunnitelman hyväksymistä

 toiminnan olennaista muutosta  muuta, mitä? 

1. Toimija Toimijan nimi Y-tunnus (tai henkilötunnus)

Osoite ja postitoimipaikka Kotikunta Puhelin

Faksi

Yhteys- tai vastuuhenkilö Puhelin

Sähköpostiosoite

Myyntilaitteen mahdollinen rekisterinumero tai muu tunniste 

Laskutusosoite

2. Toimipaikka Toimipaikan nimi Puhelin 

Yhteys- tai vastuuhenkilö (jos eri kuin toimija)

Sähköpostiosoite

Käyntiosoite ja postitoimipaikka Faksi

3. Arvioitu toimin-
nan aloittamisajan-
kohta ja määräai-
kaisen toiminnan 
kesto

tai 

arvioitu toiminnan 
muuttumispäivä ja 
lyhyt kuvaus suun-
nitelluista muutok-
sista

Arvioitu aloittamisajankohta 

 jatkuva

 määräaikainen, toiminnan kesto 
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Ympäristöterveydenhuolto
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4. Omavalvonta-
suunnitelma

Omavalvontasuunnitelman laatija 

Laatimispäivämäärä 

Omavalvonnan vastuuhenkilö 

5. Toiminta Toiminnan kuvaus (kuten valmistus, myynti, tarjoilu, myyntipisteiden lukumäärä)

Asiakaspaikkojen määrä

Kuvaus myyntipisteestä (kuten teltta, vaunu, auto tms.). 

Luettelo tuoteryhmittäin käsiteltävistä/myytävistä tuotteista ja niiden luonteesta (esimerkiksi pakkaamattomia, pakattuja, 
pakastettuja) (huom. erilläänpito tarvittaessa, esimerkiksi raakoja sellaisenaan syötäviä elintarvikkeita, gluteenipitoisia ja 
gluteenittomia)

Kuvaus elintarvikkeiden esikäsittelystä ennen myyntiä tai tarjoilua

Kuvaus elintarvikkeiden käsittelystä myyntipaikalla

6. Kalusteet, laitteet 
ja välineet

Muiden kuin helposti pilaantuvien myytävien tai tarjoiltavien elintarvikkeiden säilyttäminen myyntipaikalla

Helposti pilaantuvien myytävien tai tarjoiltavien elintarvikkeiden säilyttäminen myyntipaikalla

Luettelo säilytys- ja/ tai valmistuslaitteista (kuten grilli, savustuslaite, kylmälaitteet tms.)

Kuvaus ruoanvalmistus- tai myyntipisteen pisarasuojauksesta

7. Elintarvikkeiden 
kuljetus

Tiedot elintarvikkeiden kuljetuskalustosta, arvio kuljetusajasta ja tiedot kuljetusolosuhteista

Kylmä- ja/tai lämminkuljetuksen järjestäminen 

8. Asiakaskäymälät Miten asiakkaiden käymälätilat on järjestetty (asiakaskäymälät ovat pakollisia mikäli asiakaspaikkoja on yli 6)?

9. Henkilökunnan 
pukeutumis- ja käy-
mälätilat

Miten henkilökunnan pukeutumis- ja käymälätilat on järjestetty ja varustettu?

10. Vedenhankinta, 
välineiden pesu ja 
käsienpesu 

Selvitys talousveden hankinnasta 

Selvitys työvälineiden/laitteiden pesusta myyntipaikalla

Miten käsienpesu on järjestetty?
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11. Jätteet ja jäteve-
det

 Liittynyt järjestettyyn jätehuoltoon

 Järjestetty muutoin, miten? 

 kiinteät jätteet 

 nestemäiset jätteet 

Selvitys jäteveden käsittelystä

12. Elintarvikkeiden 
ja kalusteiden va-
rastointi sekä kalus-
teiden puhdistus 

Elintarvikevaraston osoite ja varastoa koskeva valvontaviranomaisen päätös hyväksymisestä elintarvikehuoneistoksi

Selvitys elintarvikkeiden säilytyksestä ja varastoinnista myyntiajan ulkopuolella (voidaan antaa erillisessä liitteessä)

Myyntikalusteiden, laitteiden ja välineiden varaston osoite

Myyntikalusteiden, laitteiden ja välineiden puhdistuspaikan osoite

Selvitys myyntiin ja tarjoiluun käytettävien kalusteiden, laitteiden ja välineiden puhdistuksesta, säilytyksestä ja varastoin-
nista myyntiajan ulkopuolella (voidaan antaa erillisessä liitteessä)

13. Lisätiedot

14. Toimijan allekir-
joitus ja nimensel-
vennys

Päivämäärä         Paikka

             

Allekirjoitus ja nimenselvennys

LIITTEET  Omavalvontasuunnitelma

 Pohjapiirustus 

 Mahdollinen asemapiirros 

 Muut liitteet, mitkä? 

Hakemus on toimitettava liitteineen  JIK Ympäristöterveydenhuoltoon.

Viranomainen täyttää

Saapunut (pvm) _____/_____  20 ______

Hakemuksen tar-
kastus

Hakemus on täytetty asianmukaisesti 
tarvittavine liitteineen 

 kyllä  ei

_____/_____  20_____

Tarkastajan allekirjoitus

Asiakirjojen täydennyspyyntö
lähetetty / annettu 

_____/_____  20 _____

Tarkastajan allekirjoitus

Pyydetyt lisäasiakirjat on saatu

_____/_____  20 ______

Tarkastajan allekirjoitus
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